
MENU 
Du 31 août au 04 septembre 2026

LUNDI 
Tarte fine aux poires, miel et fêta

Emincé de porc sauce forestière, riz pilaf
Pois gourmands

MARDI
Artichauts à la vinaigrette 

Magret de canard à l’orange
Tagliatelles et tomates au four

MERCREDI
Salade mêlée

Cannellonis végétariens grâtinés

JEUDI  
Soupe de maïs et popcorn

Filet de truite rose aux amandes
Boulgour et fenouil sablé

Origine viande : Suisse (sauf avis de notre part)
Informations sur les allergènes : disponibles auprès de nos cuisiniers

VENDREDI
Bruchettes aux poivrons à l’italienne

Cordon bleu de dinde maison, pommes duchesses
et légumes du chef

AU GRAIN DE SEL - VEVEY
Entrée - plat - dessert 12 fr. 50
Entrée - Plat 9 fr. 50 
Menu enfant (jusqu’à 12 ans) 6 fr. 

MIDI 
9 fr. 50

Sur place ou à l’emporter
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